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LE CHAPITRE DE LA ST VINCENT 2019 DE MEDUSE  AU 
DOMAINE RAY-JANE 

 

Ce vignoble façonné au fil du temps est composé de 
plus d’un tiers de vignes centenaires sur une trentaine 
d’hectares de terrain argilo-calcaire étagés en 
restanques de pierres sèches, constitué essentiellement 
du cépage roi de L’Appellation Bandol, le Mourvèdre. 
Il s’étend sur les communes du Castellet, la Cadière, 
Bandol, Sanary-sur-mer et le Beausset 
 
En outre, le Domaine RAY-JANE possède une des 
plus belles collections d’outils de tonnelier et de la 
vigne riche de plus de 30 000 outils. La visite de 
cette collection est réservée aux clients 
ou sur rendez-vous. www.ray-jane.fr 
 
 

Le Domaine Ray-Jane illustre l’œuvre de générations de vignerons 
depuis 1288, animées par l’amour de la vigne et du vin. 
Ainsi, depuis le Moyen-âge, le nom de CONSTANT transmet ce 
savoir-faire ancestral grâce à ce vignoble situé en plein cœur 
de l’Appellation Bandol. 
Le Domaine RAY-JANE fut repris en 1970 par Raymond 
CONSTANT, Commandeur de Méduse, et son épouse Jane qui, en 
unissant leurs vies, ont réuni les terres de leurs ancêtres vignerons et 
donné corps à ce domaine, bio depuis toujours et labélisé depuis 
1999. 
Animés par cette même ardeur léguée par les ancêtres, leur fils 
Alain et son épouse Anne poursuivent avec dynamisme 
l’exploitation du Domaine depuis 2002. 
A présent, une nouvelle génération rejoint cet édifice. Leurs fils 
Julien et Vincent CONSTANT viennent à leur tour perpétuer une 
histoire de famille qui se transmet depuis plus de 700 ans.  
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LE CHAPITRE D’ETE 2018 DE MEDUSE  
AU CHATEAU DE BELLET 

Après la traditionnelle photo de la Commanderie et de ses nouveaux 
et fiers chevaliers (voir photo ci-dessus), tous les convives ont apprécié 
un apéritif arrosé uniquement d’excellentes huiles de Bellet  
 

De magnifiques agapes ont suivi, ponctuées par les traditionnelles 
lampées et relevées par une sélection de fines huiles de Provence, 
détail en page 4. 

Dans le cadre exceptionnel du château de Bellet et à l'invitation de Nathalie et Patrick PACIOSELLI, du Domaine 
Saint-Jean de Saint Roman de Bellet, s'est tenu le 07 juillet dernier le traditionnel chapitre d'été de Méduse. Nos 
hôtes ont préparé ce chapitre avec le professionnalisme et la rigueur qu'on leur connait, tout en privilégiant 
sincérité et convivialité. Plus de 160 convives ont participé à ce moment unique. 
 
Ce Chapitre fut une grande première: le premier de Méduse au sein de l'appellation Bellet. Une des plus 
confidentielles (avec Palette près d'Aix en Provence avec 45ha) des six appellations portées par l'Ordre de Méduse: 
60 ha sur dix domaines certifiés bio. Confidentielle mais Ô combien remarquable! En effet,  Bellet est une AOC 
sur le seul territoire de la commune de Nice (représentée par Mme.MERLINO Adjointe représentant le Maire, 
C.ESTROSI): c'est le seul vignoble urbain possédant une AOC implantée totalement sur une grande agglomération. 
 
Autre grande première singulière: la majorité des convives et membres de Méduse venant du Var se sont 
transportés en car. Quel confort permettant d'apprécier les huiles remarquables de cet AOC avec plus de 
"profondeur" qu'à l'accoutumée. 
 
Après la messe des Chevaliers célébrée dans le bel écrin de la chapelle, la cérémonie des intronisations, présidée 
par notre Grand Maître Jean-Pierre BOYER, a permis d’accueillir en MÉDUSE de nouveaux chevaliers :  
Nathalie PACIOSELLI, propriétaire-vigneronne, Domaine Saint-Jean de Bellet; Jean-Paul DAVID, Maire de la 
commune de Guillaume et Conseiller Régional; Dominique GUIGNARD, banque Indosuez CFM de Monaco et 
Basil RAVI, conducteur de travaux. 
 

De plus, ont été élevés : 
Au grade d’Officier  
Carine DALMASSO, propriétaire-vigneronne, Domaine de la Source à Bellet et Michel DESSUS, Président de la  
Chambre d'Agriculture des Alpes-Maritimes. 
Au grade de Chevalier de mémoire et de tradition  
Jean-François HIAUX, Commissaire Général des Armées. 
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Connaissez-vous la Fédération Internationale des Confréries Bachiques FICB? 
 
Le réseau international des confréries bachiques partage des valeurs communes, autour de la promotion de la 
qualité et de la dégustation raisonnée du vin, de la convivialité qu’il permet, du maintien des traditions 
culturelles et viticoles qui y sont associées et  du mariage harmonieux des vins et des mets. La Fédération 
Internationale des Confréries Bachiques (FICB), créée en 1964, entretient les relations amicales entre les 
confréries  de nombreux pays et promeut leurs activités et leurs membres à travers le monde. 
En effet, la FICB a des adhérents dans 35 pays et peut s'enorgueillir de rassembler 82 Confréries en France, 
dont naturellement l'Ordre Illustre des Chevaliers de Méduse. 
 

Son crédo: Partager l’amour et la raison du vin 
Elle a pour objet de : 
- faire connaître et promouvoir les Confréries Bachiques qui, au niveau d’un pays, d’une région ou d’un 
terroir, assurent le maintien des traditions,  promeuvent la noblesse et la qualité du vin, diffusent les 
connaissances et les bonnes pratiques sur sa consommation raisonnée et son association harmonieuse à la 
gastronomie ; 
- mieux faire connaître les régions vitivinicoles du monde entier et les produits qui en sont issus ; 
- promouvoir l’art de la dégustation raisonnée et raisonnable ; 
- favoriser les échanges amicaux d’information et d’expérience entre ses membres 
Plus d'informations sur: www.winebrotherhoods.org 

Participation de la Commanderie de Méduse au 77ième 
Chapitre de la Confrérie Internationale de Saint-Vincent 

"Buvez toujours, ne mourrez jamais!"  
 

  Suite à la très fraternelle invitation de la Confrérie Internationale de 
la Saint Vincent sise à Lille, une belle délégation de Commandeurs 
de notre Ordre a tenu un chapitre extra-muros et a participé aux 
joyeuses manifestations de leur 77ème chapitre le 24 novembre. Des 
huiles de Provence ont été lampées, l’histoire de notre confrérie 
contée et de belles rencontres amicales célébrées. Ont été intronisés 
chevaliers : J-Michel GODDERIS, J-Michel ZABINSKI, Alain 
BAR et Franco D’ANGELO. Les mots de Rabelais ont été adoptés 
comme devise par cette Confrérie dynamique et chaleureuse : 
"Buvez toujours, ne mourrez jamais!" Nous les remercions pour 
leur accueil et espérons les recevoir en Provence. 
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COTISATION 2019 
 

Nous prions à tous les Chevaliers, Officiers 
et Commandeurs de noter que la cotisation à 
l’Ordre Illustre des Chevaliers de Méduse 
reste fixée pour 2019 à 60€. A régler à notre 
Grand Argentier : 

Georges ROMÉO 
14 Place des Ecoles 
83790 - PIGNANS 

Le chèque d cotisation est à libeller au nom 
de : « Ordre de Méduse » 

La rédaction du bulletin de 
Méduse vous souhaite, ainsi 
qu’à vos familles et à vos 
proches, de passer d’excellentes 
fêtes de fin d’année 2018 et de 
bien entamer 2019. Elle vous 
prie également de noter d’ores et 
déjà le prochain Chapitre d’été 
qui se tiendra le samedi 06 
juillet (à confirmer) en soirée 
dans un lieu confidentiel 
chargé d'histoire. 
 
 
 
 

LES HUILES OFFERTES AU CHAPITRE D’ETE DE MEDUSE 
 

Le 07 juillet 2018 au Château de BELLET 
 

HUILES BLANCHES 
 

Appellation BELLET : « Domaine Saint Jean » - Ichthus 2017 et Li Vecce 2015 
Nathalie et Jean-Patrick PACIOSELLI 343 Chemin de Crémat, 06200 Nice.  
Tél 04 93 96 28 40 saintjeanbellet@orange.fr– www.vins-bellet.fr 
 

Appellation BANDOL : « Château Salettes » - Blanc 2017 
94% Clairette, 4% Ugni Blanc, 2% Rolle Jean-Pierre BOYER,Grand Maître - 83740 La Cadière d’Azur.  
Tel 04 94 26 33 15 salettes@salettes.com - www.salettes.com 
 

HUILES ROSEES 
 

Appellation BELLET : « Domaine Saint Jean » - Saint Jean 2017 
Nathalie et Jean-Patrick PACIOSELLI 343 Chemin de Crémat, 06200 Nice.  
Tél 04 93 96 28 40 saintjeanbellet@orange.fr– www.vins-bellet.fr 
 

Appellation BELLET : « Clos Saint Vincent » - Le Clos 2016 
100% Brachet Gio SERGI Chemin Collet des Fourniers, 06200 Nice.  
Tel 04 92 15 12 69 contact@clos-st-vincent.fr - www.clos-st-vincent.fr 
 

HUILES ROUGES 
 

Appellation BELLET : « Domaine de la Source » - Rouge 2014 
70% Folle Noire, 30% Grenache Carine DALMASSO 303 Chemin de Saquier 06200 Nice.  
Tel 06 17 77 87 98 contact@domainedelasource.fr - www.domainedelasource.fr 
 

Appellation BELLET : « Domaine de Toasc » - Rouge 2014 
70% Folle Noire, 30% Grenache Bernard NICOLETTI Chevalier 213 Chemin de Crémat, 06200 Nice.  
Tel 04 92 15 14 14 contact@domainedetoasc.com - www.domainedetoasc.com 
 

Appellation CÔTES DE PROVENCE : « Domaine du Jas d’Esclans » - Coup de Foudres 2014 
50% Syrah, 20% Grenache, 15% Mourvèdre, 15% Carignan Matthieu et Gwenaëlle DE WULF, Grand Connétable  
et Chevalier - 3094, Route de Callas, 83920 La Motte.  
Tel 04 98 10 29 29 contact@jasdesclans.fr - www.jasdesclans.fr 
 

Appellation CÔTES DE PROVENCE : « Château Carpe Diem » - Rouge Château 2016 
55% Syrah, 45% Cabernet SauvignonAlbéric et Marie-Caroline PHILIPON, Grand Echanson et Officier 
4436, Route de Carcès, 83570 Cotignac.  
Tel 04 94 04 72 88 contact@chateaucarpediem.com – www.chateaucarpediem.com 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 


